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Resumo

O presente trabalho foi realizado entre os dias 20 de fevereiro a 08 de maio de 2024, em uma empresa de abate de suinos e producéo de produtos
carneos, localizada no nucleo Rural Ponte Alta, Gama Distrito Federal. O foco do trabalho foi maior na area de Inspecéo de Carnes. Objetivou-se a
aplicagdo pratica de conhecimentos tedricos adquiridos na universidade, bem como o aprendizado de técnicas na empresa, Legislagdo, Planos de
Autocontrole (PAC), Biosseguranga, Seguranca Alimentar, Gestdo de Produtividade, Atividades de Orgéos Fiscalizadores, Atributos necessarios para
produgéo de produtos com selo de Qualidade e Fiscalizagdo e Bem-estar Animal. Dividiu-se as atividades separadas em trés unidades distintas, Fabrica
de produtos carneos, Abatedouro e Baias (pocilgas). Dentre as diversas atividades que compuseram este trabalho, as atividades foram sempre
desenvolvidas seguindo uma escala semanal de presenga trés vezes por semana revezando entre os setores, realizando acompanhamento das Médicas
Veterinarias responsaveis por cada setor e pela Responsavel Técnica (RT). O que proporcionou a vivéncia em uma rotina atuante nas diversas areas da
empresa, fundamental para o exercicio da profissdo de Medicina Veterinaria em Inspecéo de Carnes. E importante ressaltar que a atuagéo observacional
dos diferentes setores serviu para determinar as origens das afecgdes provenientes do manejo na empresa ou se veio das granjas produtoras
Palavras-Chave: Inspegao de Carnes e Derivados, Gestdo de Qualidade Sanitaria e Produg&o.

Abstrct

The present work was carried out between February 20th and May 8th, 2024, in a pig slaughtering and meat products production company, located in
the Rural Ponte Alta district, Gama Federal District. The focus of the work was greater in the area of Meat Inspection. The objective was the practical
application of theoretical knowledge acquired at the university, as well as the learning of techniques in the company, Legislation, Self-Control Plans (PAC),
Biosafety, Food Safety, Productivity Management, Activities of Supervisory Bodies, Attributes necessary for the production of products with a Quality and
Inspection and Animal Welfare seal. The separate activities were divided into three distinct units: Meat products factory, Slaughterhouse and Stalls (sties).
Among the various activities that made up this work, the activities were always developed following a weekly schedule of presence three times a week,
alternating between the sectors, monitoring the Veterinary Doctors responsible for each sector and the Technical Manager (RT). This provided experience
in an active routine in the different areas of the company, fundamental for the exercise of the profession of Veterinary Medicine in Meat Inspection. It is
important to highlight that the observational activities of the different sectors served to determine the origins of the conditions arising from the management
in the company or if it came from the producing farms
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Federal (S.I.F.) e Sistema Brasileiro de Inspecéo

Introducéo

A suinocultura representa importante papel
na economia nacional e crescente expansao para o
mercado internacional, com a crescente demanda
por carne e derivados de proteina animal os
consumidores se tornam cada vez mais exigentes
(PAGIOLLI, 2023).

O aumento exponencial do mercado de
carne suina vem acompanhado por maiores
exigéncias de qualidade higiénico sanitarias pelos
clientes finais, para isso existem rigorosas
fiscalizagbes de entidades governamentais com
intuito de que sejam respeitadas as normativas
legais que garantem produtos que sejam
devidamente certificados como seguros para saude
publica no ambito alimentar (PORCINEWS, 2023).

As fiscalizacdes de controle de condicdes
sanitarias dos estabelecimentos e produtos e
subprodutos dependem de onde séo
comercializados, o que est4d condicionado a
determinados  selos de  inspecao. Para
abastecimento do mercado nacional e exportacéo &
necessario autorizacdo pelo Servico de Inspecao

(SISBI). Se a comercializacdo for interestadual ou
mediante consdrcio entre dois estados com mesmos
regramentos utiliza-se Servico de Inspecédo
Estadual (S.l.E.) Para pequenos produtores que
abastecem somente pequenas regifes utiliza-se o
Servico de Inspecéo Municipal (S.1.M.).

O presente trabalho foi realizado em
estabelecimento de abatedouro que possui somente
o selo (S.1.D) Servico de Inspecéo Distrital, similar ao
(S.1.M), porém restrito geograficamente a regido do
Distrito Federal. Tais controles se fundamentam na
legislagdo especifica como o Regulamento da
Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos de
Origem Animal (RIISPOA) e pela Portaria n° 711 do
Ministério da Agricultura Pecuéria e Abastecimento
(MAPA, 1995).

Na cultura popular brasileira em diversas
regides demograficas, as visceras, figados, rins,
coracdes e pulmdes constituem excelentes alimentos
pela sua rigueza em componentes essenciais na
dieta e fazem parte da cultura alimentar popular de
diversas regifes (D’ALENCAR, 2011).

Dessa forma o processo de seguranca
alimentar e qualidade da carne e derivados torna-se



imprescindivel ser associada a toda cadeia produtiva,
desde fatores genéticos, manejo dos animais nos
processos pré-abate, transporte ou no proprio
abatedouro (Suinocultura Industrial, 2016).

Para a garantia de qualidade o manejo pré-
abate deve seguir o regramento legal da portaria 711
de 95 que regulamenta os protocolos ante-mortem
gue se iniciam no transporte, descarregamento,
acondicionamento, manejo e respeito ao tempo
minimo de duas horas de descanso. Quando
recebidos ao abatedouro os animais tem o tempo
limite méximo de jejum hidrico e alimentar, que ndo
pode ultrapassar sete horas, caso ocorra, devem ser
alimentados e fornecidos agua a disposicao de
acordo com o0 regramento disposto  nos
Regulamentos da Inspec¢édo Industrial e Sanitéria de
Produtos de Origem Animal - RIISPOA. Assim, como
a assepsia das baias e banho dos animais,
verificagdo das condi¢Bes do caminh&o de transporte
no recebimento e descarregamento (LUDTKE, 2010).

Todos esses fatores devem ser respeitados,
pois representam significativo impacto na qualidade
do produto durante o processo de inspecdo post-
mortem, incidindo diretamente na condenacéo
parcial ou total das visceras e até da carcaca,
afetando diretamente perdas de produtividade e
lucratividade, assim como respeito ao bem-estar
animal (YEATES & MAIN, 2008; LUDTKE, 2010).

Os procedimentos obrigatorios da inspecgéo
post-mortem realizada no processo de abate de
animais para consumo humano visa resguardar a
sanidade e qualidade de produtos alimenticios
seguros a salde publica (Da SILVA, 2020). Sendo
necessario que todos 0s processos respeitem a
padronizacdo dos métodos de elaboracdo de
produtos de origem animal (PORTARIA MAPA 711,
1995) com equipamentos e instalacdes de acordo
com as normas técnicas.

Com a finalidade de padronizar e
regulamentar os processos de inspecdo ante-
mortem, post-mortem e trénsito de matérias primas
de origem animal destinados ao consumo humano,
os estabelecimentos séo fiscalizados com finalidade
de estarem de acordo com a RIISPOA fornecendo
produtos de qualidade para saude publica (BRASIL,
2017).

Tal tarefa de inspecdo sanitaria de
abatedouros é de responsabilidade dos profissionais
da Medicina Veterinaria que atuam em diferentes
postos como (RT) Responsavel técnico. Com a
missdo de que sejam seguidas as normatizagfes e
padronizacBes constatadas no (PAC) (Programa de
Autocontrole) regularmente auditados por 6rgdos
fiscalizadores competentes de acordo com o
RIISPOA. (FERNANDES, 2022).

Os profissionais Gerentes de Qualidade
lidam diretamente dentro da linha de producéo,
responsaveis pela identificacdo e descarte imediato
dos produtos que apresentem inconformidades de
acordo com regulamentado, resguardando a
seguranca alimentar durante o processo industrial,
registrando os achados e repassando os dados ao
RT (BUENO, 2013).

Materiais e Métodos

O presente trabalho foi realizado em Brasilia
Distrito Federal num abatedouro atuando no campo
de inspecao e gerenciamento de qualidade sanitaria
de produtos carneos.

O estabelecimento é uma empresa familiar
estabelecida ha mais de quatro décadas no mesmo
local sendo o segundo maior fornecedor de carne
suina e derivados carneos do Distrito Federal. Com
tantos anos de atuagdo e por ser uma empresa
pioneira, possui uma carta de clientes de
estabelecimentos comerciais em todas as regifes
administrativas assim como venda a varejo
diretamente a clientes pessoas fisicas e conta com
diversos projetos de melhorias e de expanséao.

Possui estrutura que permite atendimento a
larga escala de clientela diversificada, porém por
possuir somente selo (S.I.D.) fica restrita a
comercializagdo somente ao DF.

Durante o periodo de trabalho foram
coletados dados para realiza¢do do estudo de caso,
avaliando por método observacional macroscopico
as visceras abdominais e toracicas como lingua,
pulmbes, traqueia, artérias, linfonodos e
parénquimas - Visceras vermelhas-. Avaliando
externamente assim que evisceradas e internamente
através da realizacédo de incisdes padronizados em
regibes especificas determinadas na (PORTARIA
711, 1995).

O objetivo geral ao realizar o estudo de caso
foi identificar as principais alteracbes anormais
descritas na legislacéo, determinar se sdo de origem
de manejo incorreto dos animais ou origem
patolégica que possa levar a condenacgéo parcial ou
total de visceras e carcagcas. Com os resultados
discutir os principais encontrados. Nos objetivos
realizou-se levantamento de dados referentes as
condenacdes em visceras vermelhas comestiveis de
suinos provenientes da producdo de acordo com 0s
dados nosograficos obrigatoriamente registrados de
acordo com (PORTARIA 711, 1995).

O levantamento dos dados obtidos no
periodo dos meses de fevereiro a maio de 2024 foi
avaliado as visceras e carcacas de mais de 1400
animais abatidos todos com idade média entre 3 e 4
meses de idade provenientes de 7 diferentes granjas
fornecedoras do Distrito Federal.

Durante a inspegdo post-mortem, as causas
de rejeicbes sdo registradas, em um quadro de
fluxograma situado, adequadamente, junto as
diversas linhas de inspegéo, as quais séo distribuidas
da seguinte forma: Linha "A"- Inspe¢do de Utero;
Linha "B" Inspec¢do de intestinos- estdémago, baco,
pancreas e bexiga; Linha "C"- inspecédo de coragéo e
lingua; Linha "D"- Inspecdo de figado e pulmdes;
Linha "F"- Inspe¢do de rins. Conforme as
especificacdes da portaria n® 711 de 1995 do MAPA
(BRASIL, 1995). Entretanto para o presente estudo
delimitou-se a inspecao mais criteriosa das linhas C
eD.



Resultados

Ao analisar os dados coletados na tabela
nosografica, ao fim de cada turno o gestor de
gualidade transfere os dados para fichas de controle
do Programa de  Autocontrole que séo
constantemente avaliadas pelo Responsavel Técnico
para avaliagcdo e posteriormente arquivadas para
futuras auditorias e melhorias na linha de abate.

No presente trabalho, realizou-se
levantamento das principais causas de condenacdes
das visceras vermelhas, observando em maior
ocorréncia de alteragbes pulmonares, cardiacas,
hepéticas e carcaca.

No estabelecimento sdo abatidos em média
entre 110 e 130 animais/dia, producao suficiente para
fornecer cerca de 3 toneladas de cortes de carne e
derivados como produtos carneos para consumo
humano.

Dentre os 1400 animais analisados na
inspecdo durante o0 processo de abate e
processamento, observou-se macroscopicamente 0s
principais encontrados para condenagBes das
visceras vermelhas, com maior relevancia cinco
principais alteracbes que foram devidamente
catalogados em indice de maior ocorréncia:

Quadro 1 Correlacdo de maior incidéncia de condenacao

Alteracéo Quantidade Porcentagem
observada absoluta

Aspiracéo de
sangue

714 pecgas 51%

Hepatizacao
pulmonar

546 pecas 39%

Aderéncia de 70 pecas 5%
Pericardio

Aderéncia de 42 pecas 3%
Pleura

Esteatose 28 pecas 2%
Hepatica

Na mesa de inspecao realiza-se incisdes a
altura da base dos brénquios e bronquiolos a fim de
permitir a exploracéo da luz bronquial, que seré feita
visando verificar o estado da mucosa como esta
descrito na portaria MAPA 1995. Entdo se analisa a
presenca do sangue € do préprio 6rgdo ou se foi
aspirado, assim como a presenca e quantidade de
agua é do préprio organismo ou se foi aspirada. Para
correta determinacdo também se realiza incisdo no
parénquima.

Figura

P d =

- Pulmao condenado por aspiragéo de sangue, font

e: arquivo pessoal

Figura 2 - Mesa de inspegéo de visceras vermelhas e quadro de
dados nosogréfico. Fonte arquivo pessoal

De acordo com a portaria 711 de 1995 as
visceras vermelhas (coracdo, lingua, pulmbes e
figado) sao inspecionadas separadamente das
brancas em diferentes bancadas. Na mesa de
inspecdo padrdo, sdo penduradas, passam por
processo de lavagem com agua e sao realizadas as
incisbes. Nesse local em que se observa a presenca
de altera¢Bes, caso haja, imediatamente todo material
sai da linha de producdo sendo descartado e o0s
achados registrados na tabela em frente.



Pulm&o com sintomas de hepatizagao, fonte: arquivo pessoal

Manualmente apalpando o érgéo e as distintas
regides, analisou-se a textura na busca por outras
patologias como enfisemas, enrijecimentos ou cistos,
gue podem passar despercebido pela simples analise
observacional.

Figura 4 - Aderéncia de pericardio Figura 5 - aderéncia de pleura,
Fonte arquivo pessoal Fonte arquivo pessoal

Achados relevantes encontrados: Figura 4,
aderéncia do pericardio, apresentando caracteristica
com tecido mais espesso nas visceras de animal com
grande quantidade de lesbes de enfisemas
pulmonares. Na figura 5, verificagcdo de aderéncia de
pleura, com uma massa com caracteristica pastosa
amarelada sem odor localizada diretamente onde o
pulmé&o tem contato com essa regido.

Discusséo

A maior incidéncia de aspiracdo de sangue
esta relacionada com a ineficiéncia no processo de
sangria durante o abate, seja pela insensibilizacéo
ineficiente o que pode ser falta de manutencéo,
calibracdo do equipamento ou manejo do colaborador
na forma em que é realizado a aplicacao do choque
gerando estresse ao animal agonizar tentando

respirar (MARINO et al., 2016).

O fator da falta de capacitacéo do colaborador
responsavel pela sangria acarreta o incorreto manejo
ao se realizar a incisdo durante o processo. Em que
se acometa a falha de seccionar posicdo mais cranial
da traqueia juntamente aos grandes vasos -Veia
carétida e artéria jugular- (SILVA &COSTA 2022).

De acordo com o RIISPOA o tempo maximo
é de 30 segundos apoOs a eletro insensibilizacao.
Passado esse tempo ocorre retorno de resposta
neural e respiratéria, o que leva a aspiracéo de sangue
gerando lesdes pulmonares. Essa condicdo n&o
possui relagdo com nenhuma patologia, mas
legalmente leva a condenagéo das visceras de acordo
com a linha D da inspecdo post-mortem (SILVA
&COSTA 2022).

A  hepatizacdo pulmonar pode  ser
correlacionada a patologia ante-mortem durante o
manejo na granja tendo relacdo com casos de
pneumonia decorrente da falta de resposta
imunolodgica ao processo vacinal, manejo inadequado
na granja com superpopulacdo junto a animais
infectados por infeccdo causada pelo contato com
Mycoplasma ou outros agentes patogénicos,
(THACKER, 2004)

De acordo com (LIU et al., 2019), a infeccao
pelo microrganismo M. hyopneumoniae pode ser
identificada macroscopicamente pela presenca de
lesbes com coloragBes que variam de puarpura a
acinzentada principalmente nos lobos apical,
cardiaco, intermediério e diafragmético, sendo focais
e bem demarcadas (THACKER, 2004).

A aderéncia de pericardio, aderéncia de
pleura e esteatose hepética foram verificadas como
reacdes secundarias de pulmdes que apresentavam
afec¢cdes com maior severidade o que leva ao total
descarte das visceras vermelhas; evidéncias
corroboradas por artigo (ALBERTON & MORES,
2008).

De acordo com MAES et al, 2008 a vacinagéo
utilizada na suinocultura, pode em alguns individuos
gerar apenas prote¢cdo parcial. Sendo necessario
melhoramento nas praticas de manejo ao identificar a
presenca do agente patogénico, deixando os animais
com menor exposicdo aos infectados, manejo
sanitario do rebanho assim como readequacdo do
programa vacinal contra pneumonia enzodtica. Em
artigo publicado infere-se que a aderéncia de pleura
pode ser indicativo da presenca de patdgeno como
Pasteurella multocida (SOBESTIANSKY et al. 2007;
MORES et al. 2015).

A pneumonia zoonética em suinos € uma
condicdo de grande relevancia para a suinocultura e
para a saude humana, devido a possibilidade de
transmissao de agentes patogénicos entre animais e
seres humanos. Dentre 0s principais agentes
etiolégicos envolvidos nesse tipo de pneumonia,
destaca-se o0 Mycoplasma hyopneumoniae, uma
bactéria que afeta o trato respiratério dos suinos e
pode levar a quadros graves de pneumonia (BORGES
et al, 2021).

A transmissao da pneumonia zoonética em
suinos pode ocorrer de diversas formas, incluindo o
contato direto entre animais doentes e saudaveis, a



exposicdo a aerossoéis contaminados e até mesmo
através de alimentos contaminados. Nesse contexto,
medidas de biosseguranca e controle sanitario sédo
essenciais para prevenir a disseminacdo dessas
doencas tanto na producdo suinicola quanto na
populacdo humana (CONCEICAO & ODIR, 2006).

Além do impacto na producdo e bem-estar
dos suinos, a pneumonia zoondtica também
representa um risco para os trabalhadores envolvidos
na indudstria suinicola, veterinarios e demais
profissionais que lidam diretamente com esses
animais. A adocdo de boas praticas de manejo, a
vacinagdo adequada dos animais e a vigilancia
constante da salde dos suinos sao estratégias
fundamentais para o controle e prevencdo da
pneumonia zoonética (CARRIJO,2006).

No presente trabalho os achados com maior
incidéncia de aspiragdo de sangue estao relacionados
com a ineficiéncia no processo de sangria durante o
abate seja pela insensibilizacéo ineficiente e incorreto
manejo do colaborador na forma em que € realizado o
corte, sugerindo a necessidade de melhor
capacitacao, treinamento e constante
acompanhamento por Médico veterindrio. Que se
torna responséavel pela gestédo de qualidade tanto para
gualidade do produto, perdas financeiras e abate
humanizado respeitando o bem estar animal.

Medidas adotadas para remediar
contaminagfes, bom manejo sanitario e treinamento
dos colaboradores que realizam a insensibilizacéo e
sangria podem ter impacto significativo nas perdas
econdmicas devido ao descarte por essas afeccdes.

Concluséo

Para remediar contaminacdes, bom manejo
sanitario, treinamento dos colaboradores que realizam
a sangria podem ter impacto significativo nas perdas
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